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PUF PUF BOREGI

150 Gr Sana Hamurigi
0,5 Demet maydonoz
4 Adet yufka

500 gr kasar loru

1 Adet yumurta sarisi

Yufkalari 6 veya 8 parcaya ayirin(biyiikligine gére). Ustlerine eritilmis sana hamur igini siiriin, sonra iki pargay!
Ust Uste koyun ve arasina kasar loru ve maydonozlu karigimi koyup dolayin. Daha sonra derince bir kabin igine
su koyun ve hazirladigiz bérekleri suyun iginde yarim saat bekletin. Sonra sularini sikin ve firin tepsisine
siralayin. Uzerine yumurta sarisi ve ¢érek otu ve susam karisimini ilave edin. 180 derecede Uzerleri kizarincaya
kadar bekletin.
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