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PUF

Funda Cetinkaya

2 adet yumurta

2 cay bardag toz seker
2 cay bardagi st

2 cay bardag siviyag

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao

1 paket sade krem santi
2 adet muz
Hindistancevizi

Yumurta ve sekeri mikserle ¢irpiyoruz. Sit, siviyagd, kakao, un, kabartma tozunu katip karistiriyoruz. Tepsiye
yagl kagidin Gzerine hazirladigimiz karisimi ddkiyoruz. 180 derece yarim saat pisiriyoruz. Kekleri bir su bardag
yardimi ile kesiyoruz. (toplam 20 adet ¢ikiyor) kalan kek pargalarini elimizle ufaliyoruz. Bir kabin i¢inde krem
santiyi hazirlayip kiip kiip dogradigimiz muzlari ilave ediyoruz. Kestigimiz keklerin tizerine bir parca krem santiyi
karisimdan koyuyoruz ve Uzerine ufaladigimiz kirintilar ile elimizle sekil veriyoruz. Uzerine hindistancevizi
susllyoruz.
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