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PUF KURABIYE

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 su bardagi un

1 yemek kasigi siviyag
Kremasi igin ;

2 paket toz krem sant

1 su bardagi soguk sit
Uzeri igin;

Renkli pasta susleri

Kurabiyeyi hazirlamak igin margarin, pudra sekeri, vanilya, un ve yagi derin bir kaba koyup iyice karigsana kadar
yoguruyoruz. Hamur haline gelince 15 dakika dinlenmeye birakiyoruz.

15 dakika sonra hamuru elimizle yada oklava ile agiyoruz. Gok ince veya gok kalin olmasin. Su veya c¢ay bardagi
agzi ile kesiyoruz.Onceden isitilmis 170 derecelik firnin tepsisine yagli kagit sererek 15 dakika pisiriyoruz.
Pistikten sonra sogumasi icin bekliyoruz.

Bu arada krem santi ve sutl mikser ile kyu kivama gelinceye kadar karistirin ve daha sonra elinize yumurta
buyukltgunde alip kurabiyeye gore sekillendirin ve renkli pasta siislerine batirip kurabiyenin tizerine koyun. Tim
kurabiyeler igin tekrarlayin. Onemli nokta, kurabiyeler tam sogumadan bu islem yapilmali. Daha sonra
buzdolabina koyup sertlesmesini bekleyin.
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