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PUF KURABIYE

100 gram tereyagi

4 corba kasigI krema

1 paket vanilya

1 adet yumurta sarisi

1 cay bardadi pudra sekeri
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

300 gram marshmallow
Hindistancevizi

Granlil gikolata

Renkli granil gikolata

Yumurta sarisi, yag, vanilya, krema ve pudra sekerini bir kapta elinizle iyice karstirin. Daha sonra yavas yavas
unu eklemeye baslayin. Elinize yapismayan bir hamur oldugunda un eklemeyi birakin. Hamuru stre¢ filme sarip
veya piknik posetine koyup yarim saat kadar buzdolabinda bekletin.

Daha sonra hamuru yarim veya 1 santimetre kaliniginda agin. Gay bardagi veya kurabiye kalibi ile kesin. 180
derecede hafif pembelesene kadar pigirin. Sogumasini bekleyin.

Marshmallow'lari bir cam kaseye alin, lizerine elinizle 2 yemek kasidi kadar su serpin. Sicak su koydugunuz
tencerenin Uzerine oturtun. Ara sira karistirarak marshmallow'lar eritin. Cam kabin igine su girmemeli. Erir
erimez krema sikma torbasina koyup kurabiyelerin zerine tam ortasina sikin, o genigleyerek her tarafini
kaplayacak.

Butlin hepsinin Gzerine siktiktan sonra ilk siktiginizdan baglayarak kase icerisine koydugunuz Hindistan cevizine
veya grandl gikolataya hafif hafif bastirarak bulayin.
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