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PUF CUP

Ada Cicek

3 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag seker

1 sise maden suyu

2 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu

1 paket renkli sislemeler
1 paket krem santi

2 yumurtay derin bir kaba kiriyoruz iyice ¢irptiktan sonra 1 bardak sekerimizi ilave ediyoruz ve ¢irpmaya devam
ediyoruz ta ki seker ile yumurta krema gekline gelene kadar. 1 bardak yagimizi yavagga ayni zamanda girpmaya
devam ederek ilave ediyoruz. lyice krema kivamina gelince kakao vanilya ve kabartma tozunu bir kapta
karistirip sonra kek hamuruna ekliyoruz. Kiigiik kek kaliplarini yagliyor ve az az kaplarina dolduruyoruz. Firini
Onceden 180 dereceye ayarlayip 10 dk isittiktan sonra kekleri firina koyabilirsiniz. llk 15-20 dk hi¢ agmadan
pisirin daha sonra ayarini yavas yavas dusirerek 30 dk ya slreyi tamamlayin. (30 dk sonra hemen firindan
kekleri gikarmayin 20 dk dinlensinler.) Kekler dinlenirken krem santiyi hazirlayip dolapta 10 dk dinlendirdikten
sonra sogumus olan keklerin tzerine sekil vererek sikabilirsiniz istege bagli olarak cesitli pasta susleri
kullanabilirsiniz.
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