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PUF BOREGI

Veda Kaya

500 Gr. Un

1 Adet Yumurta

1/2 Gay Bardagi Aycicek Yagi
1 Gorba Kasig Yogurt

1 Cay Kasig Tuz

1 Adet Kabartma Tozu

250 Gr. Beyaz Peynir

1/2 Demet Maydanoz

ic malzeme harig her seyi karistirip béregimizin hamurunu yapalim. 15 dakika kadar dinlendirelim. Hamurdan
kicUk bezeler yapalim. Her bezeyi pasta tabagi blytkliginde agalim. Aralarini sivi yag ile yagladigimiz tg
bezeyi Ust Uste koyup mimkiin oldugu kadar ince agalim ve yarisina i¢ malzemeyi koyalim. Dider yarisini da
Uzerine kapayip sekilli keselim. (Bunun igin bir bardak ya da ¢ay tabagdi kullanabilirsiniz.) Daha sonar kizgin
yagda kizartalim.
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