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PUF BOREGI

Yarim kilo un

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi aygicekyagi
1 yemek kasigi yogurt

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

250 gr. peynir

Yarim demet maydanoz

Hamur igin un, yumurta, yogurt, tuz ve kabartma tozunu karistirip yoguralim. Hazirlanan hamuru 15 dakika
dinlendirmemiz gerekiyor. Daha sonra hamurdan kicUk bezeler yapalim. Her bezeyi pasta tabag blytkliginde
oklava yardimiyla acalim. Aralarini sivi yag ile yagladigimiz (¢ bezeyi Ust tste koyup mimkin oldugunca ince bir
hamur acalim. Hamurunuzun yarisina ince ince kiydiginiz maydanoz ve peynirle hazirladiginiz karigimdan koyun.
Diger yarisini Gzerine katlayalim ve sekilli parcalar keselim. Bunun igin bardak kullanabilirsiniz. Kestigimiz
parcalari kizgin yagda kizartalim.
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