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PUF BOREGI

1 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardagi sirke

2 ¢ay bardagi su
Aldigi kadar un

1 ¢cay kagigi tuz
Iciigin:

1 su barda@i beyaz peynir
Maydanoz
Kirmizibiber

Tuz

Un, tereyadl, sirke, zeytinyadi, yumurta, tuzu ve suyu karistirin. Suyu yedirerek yogurun ve 10 dakika
dinlendirin. Peyniri kiyllmig maydanozla karistirin. Kirmizibiber ve tuz ekleyin. Hamurdan bardak yardimiyla
yuvarlaklar kesin. Hamurun bir tarafina i¢ malzemeden koyup yarim ay seklinde kapatin. Borekleri kizgin sivi
yagda kizartin.
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