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PUF BOREGI

1 paket margarin

2 sise maden suyu

1 yumurta

1 cay bardagi cigek yagi
1 tutam tuz

Yarim kg. beyaz peynir
1 demet maydanoz

Un elenir. 1yumurta, gicek yadi, tuz, maden suyu karistirilarak yumusak bir hamur elde edilir. Hamur esit
parcaya boélundr, bir oklava ile b6linen hamurlar kare seklinde agilir. Oda sicakhiginda yumusamis margarin, 8
esit parcaya boltinerek hamurlarin Gzerine surdltr. Hamurlar kare seklinde kapatilir. 8 esit pargaya bélinen
hamurlar ve margarinlerin hepsi ayni islemi gérir. Daha sonra dolapta 15 dk. Bekletilir. Dolaptan ¢ikan hamurlar
oklava ile agilarak tekrar kare geklinde kapatilir. Bu islem 3 defa tekrarlanir. Dolaptan ¢ikan hamurlar kare
seklinde agllarak 4 esit pargaya bolunir. Bélinen parcalari hazirlanan peynirli maydanozu igine konur. Uggen
seklinde kapatilip Gzerine yumurta sarisi surtlir. Onceden 1700 de isitilmis firinda pisirilir.
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