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PUF BOREGI

Bir kilo unu, 100 gram erimig tereyag|, 6 yumurta, 20 gram tuz bir fincan kulli su ile yoGurup kalinca bir yutka
aciniz. Ustline yag surinlz, katlayip tekrar aginiz. Agilan yufkalarin kenar tarafina, istediginiz ici (maydanoz ve
dereotu ile yumurtali peynir, az soganh kiyma, haslanmig beyin) birbirine uygun araliklarla bir sira koyunuz,
yufkanin bos kalan tarafini Gzerine geviriniz. Sahan kapagi ya da tirtilll kapak ile ay seklinde kesiniz. Aralik kalan
yerlerini parmakla basip yapistiriniz. Yufka tamam olunca, kuvvetli ateste kizdiriimig tereyagina tger beser
atiniz. Tavayi sallayarak kizartiniz, stizerek tabaga aliniz.

Not: Yumurta yerine iki kasik zeytinyad konabilir.

ML® Kare Borek icin tiklayin
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