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PUF BOREGI

Malzemeler (6 Kisilik):

2509 Sutas Stzme Peynir (rendelenmig)
8 kahve fincani un

1 adet yumurta

3 kahve fincani su

3 ¢orba kagsiJi sivi yag

Yarim kahve fincani sirke

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

Yarim demet kiyilmig maydanoz
Kizartmak igin sivi yag

Yapiligi

Unu hamur yodurma kabina eleyin. Yumurta, su, yag, sirke, tuz ve kabartma tozunu ilave edin. PUrlizsiz bir
hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurdan iri ceviz bly(kliginde pargalar koparip bezeler hazirlayin.
Uzerlerini 6rtlp yarnm saat dinlendirin. I¢ malzeme igin rendelenmis peynir ile kiyilmig maydonuzu karistirin.
Bezeleri un serpilmis tezgahin tGzerinde yemek tabagindan biraz daha kiguk yufkalar halinde agin. Her hamurun
bir kenarina peynirli harci paylastirip diger kenarlarini Gizerine kapatin. Parmaklarinizla bastirarak kenarlarinin
iyice yapismasini saglayin. Sivi yadi tavada kizdirin, hamurlar kizartin. Kagit havlu Gzerine alip fazla yagini
¢ektirin. Sicak veya Ilik olarak servis yapin.
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