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PUF BOREGI

Tencereye 1 yumurtayi tepesinden delip akitiniz. Ayni yumurta kabugu ile, 2 yumurta dolusu su, 2yumurda
dolusu zeytinyag-margarin karigimi, 1 yumurta dolusu sirke, 1 tutam tuz ve aldigi kadar un ile orta yumusaklikta
bir hamur yapiniz. 40 pargaya ayirip 5- 6 cm. ¢apinda aginiz. Peynirli i¢ koyup kapatarak yagda kizartiniz. (Ayni

hamur tuzsuz hazirlanip, pargalarin igine, ceviz, seker, targin karisimi koyarak kizartildiktan sonra pudra sekerle
bulanabilir.
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