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PUDRALI PASTA

1 Paket Sana Hamurisi

1 Paket kabartma tozu

1 Tath Kasigi Findik kadar margarin
2 Bardak st

1 Gay Bardagi sut -yogdurt karigimi
1 Avuc Pudra sekeri ve Vanilya

1 Cay Bardagi seker (kek igin)

2 Yemek Kasidi seker (krema igin)
3 Cay Bardagi un

1 Adet yumurta

2 Adet yumurta

2 Yemek Kagigi un

60 gr erimis margarin

Kek malzemelerini sirayla karigtirip yaglanmig yuvarlak kaliba dokun. (Yaptiginiz hamur fazla kagik yardimina
gerek kalmadan akmali, akmiyorsa bir parga sut ekleyin.) Onceden isinmig firinda 170 derecede 20 dk pigirin.
(Usti fazla kizarmamali) Margarin ve vanilya hari¢ krema malzemelerini karistinip kaynayana kadar pisirin.
Kaynayinca margarin ve vanilyayi ekleyin. Pisen keki (fazla kalin degil) ikiye bélin. Arasina kremayi ihtip striin
keki kapatin. Gzerine elekle bolca pudra sekeri serpin.
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