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PUDRA SEKERLI SUFLE

1 cay kasigi margarin

1 paket vanilya

1 yumurta sarisi

1/2 limon kabugu rendesi
1 ¢orba kasigi un

4 yumurta aki

1 tutam tuz

2 corba kasiJi seker
Serpmek igin pudra sekeri

Firini kizdirin. Uzunca atese dayanikli bir kabi yaglayin. Yumurta sarisini, vanilya ve limon kabu@u rendesi ile bir
kapta karistirin. Unu Gzerine serpin. Yumurta aklarini ayri bir kapta tuzla kdpuk haline gelinceye kadar ¢irpin.
Yavag yavas seker ilave edin. Sonra dikkatlice diger karigimla karigtirin. Hazirlanan bu hamuru atege dayanikli
kaba bosaltin, sonra kizdiriimis olan firinin orta géztinde 10 dakika pisirin. Uzerinin hafifce kaherengi, i¢inin
yumusak olmasi gerekmektedir. Pudra sekeri serpip sicak olarak servis yapin.
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