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PUDRA SEKERLI LOR COREGI

2 adet yumurta

120 gram tereyagi

3 su bardagi un

4 corba kasigi ¢ig krema
150 gram kaymak

10 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 tath kagig tuz

Iciigin:

150 gram tuzsuz lor peyniri
3 corba kagigr seker
Uzerine:

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Hamuru igin gereken malzemelerden bir yumurtanin sarisini ayirip kalanini bir kabin igine alin ve hizlica yogurun.
Dinlendirmeye gerek yok hemen unlanmig tezgéhta acip ti¢cgen seklinde kesip i¢ harcini koyup sarin. Igi icinde
lor peynir ve sekeri karistirip ekleyip karigtirin. Bu i¢ harci ortalarina paylastirip kapatip tepsiye sizin. Yumurta
sarisi surlp tepsiyi 180 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca sicakken tzerine pudra sekeri
serpip sicak ikram edin.
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