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PUDRA ŞEKERLİ ÇAMLAR

8 adet milföy hamuru
1 çay bardağı Pakmaya Pudra Şekeri

Milföy hamurlarını buzluktan çıkartın ve oda ısısında hafif yumuşamaya bırakın.
Milföy hamurları yumuşayınca çam şeklindeki kurabiye kalıpları yardımı ile hamurlar çıkartın.
İki hamurun arasına şiş çubuklar yerleşip sabit kalacak şekilde yerleştirin.
Yağlı kağıt üzerine yerleştirin, 220 dereceye ayarlı fırında 15 dakika kadar pişirin.
Fırından alın, hemen Pakmaya Pudra Şekeri serpin.
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