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PUDRA SEKERLI AY COREGI

Emine Beder

1 paket margarin (yumusatiimig)
1 su bardag st

1 su bardagi pudra sekeri

1 kibrit kutusu kadar yas maya
Alabildigince un

1 adet yumurta

Iciigin:

1,5 su bardag findik igi (dévilmds)
1 su barda@ kurutizim

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi pudra sekeri

1 corba kasigi kakao

Mayayi Ik sekerli stitlin igine katarak kabarip mayalanmasini saglayalim. Hamur yoguracagimiz kaba aktaralim.
Pudra sekerini ve margarini alabildigince unu ilave edelim. Ele yapismayacak bir kivama gelene dek un ilave
edelim. Hamurun kabarmasi igin 1lik bir ortamda hamur kabinin Gzerini 6rterek mayalandiralim. Ayn bir kapta iri
dévilmas findigi, kuruGzdmd, tarcini, sOtl, pudra sekerini ve kakaoyu ekleyerek, iyice karigtiralim. Hamuru
yarim parmak kalinhginda acalim. 15 cm.lik kareler halinde keselim. Her karenin orta kismina hazirladigimiz
icten koyalim. Hamurun bir kdgesinden rulo yaparak sardiralim. Silindirik sekil alan hamurun iki ucunu i¢ tarafa
blktirerek ay sekli verelim. Hafifge yaglanmig finn tepsisine yerlegtirelim. Uzerine yumurta sarisini siriip 25
dakika oda sicakliyinda bekletelim. Onceden isitiimis firinda pigirelim.
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