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PUDINGLI YUMUSAK KEK

250 gr bitter ¢ikolata (ylizde 70 kakao orani olmalr)
100 gr tereyagi

1 su bardagi Pakmaya Pudra Sekeri

4 adet yumurta

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

6 corba kasigi un (120 gr)

Bir tutam tuz

1 paket Pakmaya Bitter Gikolatali Puding

1 cay bardagdi visne suyu

1 blyUk kase ceviz i¢i (her biri yarimsar adet olmali)

Unu, bir tutam tuzu, Pakmaya Sekerli Vanilin[Zi ve Pakmaya Bitter Cikolatali Puding[?li ayn bir kapta
harmanlayin.

Tereyagini ve bitter ¢ikolatayr benmari usull eritin. lininca sekeri ekleyip mikserle ¢irpin.

Yumurtalari teker teker ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

Yumurtal karigsima unlu karigimi ekleyin. Spatula ile alttan Uste dodru havalandirarak karistirin.

Karisimi yagli kagit serili dikdértgen firin kabina dékin. 180 dereceye ayarli firinda 35-40 dakika pigirin.
Pigen keki firindan alin. Kare seklinde kesin ve vigne suyunu keklerin tizerine dokln. Her pargaya yarimsar
ceviz batinn. Ister 1lik, ister buzdolabinda soduttuktan sonra servis yapin.
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