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PUDINGLI VE KREMALI PAY

https://www.elele.com.tr

Tabani igin:

1.5 paket yulafli biskivi

80 gr tereyagi

I¢ harciigin:

1 paket cikolatall bademli puding
2.5 su bardag sut

1 yaprak jelatin

Uzeri igin:

1 paket krem santi

1 cay bardagi sit

4 yemek kasigl kavrulmus file badem

Taban icin biskuvileri mutfak robotunda ¢ekerek un haline getirin. Tereyagini eritip ekleyin ve iyice karigtirin. 20
cm[?lik kelepgeli kek kalibinin tabanina yagh kagit serip biskivi karigimini ekleyin ve kenarlari yliksek olacak
sekilde bastirarak yayin. Derin dondurucuda bekletin. Yaprak jelatini 5 dakika i¢i su dolu bir kapta bekletin.
cikolatali ve bademli puding ve siti tencereye alip orta ateste koyulasincaya kadar pisirin. Yumusayan jelatini
pudinge ekleyin ve eriyinceye kadar sirekli karistirin. Pudingi biskivi tabaninin Gizerine ddkin ve derin
dondurucuda en az 1.5 saat bekletin. Krem santi ve sttl bir kaba alip mikserle koyulagincaya kadar ¢irpin.
Pastanin Gzerine cirpiimis krem santiyi yayin ve buzdolabinda 1 saat sogumaya birakin. Kavrulmus file badem
serpigtirip servis yapin.
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