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PUDINGLI UZUMLU COREK

1 su bardag ilik sit

100 gr yumusak margarin
Yarim paket yas maya

3 yemek kasi§i tozseker

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

1 paket vanilyali puding
2 dolu su bardagi stt

1 cay bardagi kuru Gzim

Ik sOtl, mayayi ve sekeri kapta karigtiralim. Margarini eritip soguduktan sonra mayal karigima ekleyelim. Tuzla
unu ekleyerek ele yapigmayacak yumusak bir hamur elde edene kadar un ekleyip iyice yoguralim.

Ustinu kapatip 15 dakika dinlendirelim.

Pudingimizi sUtle karistirarak pisirelim.

Dinlenen hamurumuzu agip Gstiine pudingimizi yayalim.

Ustline Gzimlerimizi serpelim.

Sonra yavas yavas hamuru rulo yapip saralim.

Sonra hamuru 2 parmak kalinliginda dilim dilim kesip yagl kagida koyalim. 10 dakika bekledikten sonra 180
derecede pigirelim.
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