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PUDINGLI TURTA

Hamuru igin:

1 cay bardagdi toz seker

200 gr margarin (oda Isisinda)
1 paket sekerli vanilin

1 yumurta

3 su bardagi un

1 paket hamur kabartma tozu
Puding igin:

4 su bardag st

2 paket vanilyali puding

4 yemek kasigi hashas tohumu
2 yemek kagsidi ince gekilmig antepfistig

Sekerli vanilin ve hamur kabartma tozunu genis bir kaba alip karistirin. Diger malzemeleri ekleyip yogurun.
Hamurun dértte birini buzlukta bekletin. Geri kalanini yaglanmis 26 cm.[7lik kelepgeli kalibiniza kenarlarini
yUkselterek yayin. Vanilyal pudingi genis bir tencereye alin. Diger malzemeleri ekleyip karigtirarak pisirin.
Ocaktan alip 5 dakika iinmasini bekleyin. Daha sonra gemberdeki hamurun tizerine pudingi dokin. Kasikla
yayin. Buzluktaki hamuru esit olarak pudingin Gzerine rendeleyin. énceden isitiimis 180 derece firinda Gizeri
kizarana kadar yaklasik 35-40 dakika pisirin. Sogutup servis yapin.
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