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PUDINGLI TATLI

6 kisilik

1 su bardagi vigne suyu

3 ¢orba kagigi misir nisastasi
3 corba kagsiJi tozseker

1,5 corba kasigi oralet

2,5 su bardagi su

1 paket kakaolu puding

1 paket vanilyali puding

Oncelikle vigne suyunu 1 gorba kasigi misir nisastasi ve 1 gorba kagidi tozseker ile siirekli karigtirarak muhallebi
kivamina gelene kadar pisirin. Buz kaliplarina paylastirin ve dondurun. Dider tarafta bir tencereye 2 ¢orba kasigi
misir nisastasi, 2 ¢corba kasigi tozseker ve bir buguk ¢orba kasidi orgleti alin. Suyu azar azar ilave ederek
nisasta ve oraleti ezin. Ocagin altini yakin ve slrekli kangtirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.
Pisirdiginiz karisimi kuplarin dibine 3'er ¢orba kasidi paylastirin ve buzdolabinda sogutun. Kakaolu ve vanilyali
pudingi Uzerlerindeki tarife gére ayri ayri pisirin. Oraletli muhallebinin Gzerine dnce kakaolu pudingden sonra da
vanilyal pudingden esit sekilde paylastirin. Pudingli tathlarn buzdolabinda 2-3 saat sogutun. En Uste
dondurulmus visneli buz kaliplarindan koyun ve soguk olarak servis yapin.
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