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PUDINGLI PASTA

Fatos YAGCI

60 ADET ICi DOLGULU RULO GOFRET
IC MUHALLEBISI iGIN:

13 CORBA KASIGI TOZ SEKER

12 CORBA KASIGI IRMIK N
3 CORBA KASIGI HINDISTAN CEViZi
2 LIMON KABUGU RENDESI

2 CORBA KASIGI TEREYAGI
1,5LT.S0T

2 CORBA KASIGI KAKAO

UZERI IGIN: _

1, PAKET HAZIR GIKOLATA SOS

2 SU BARDAGI SUT

Tencerede sit, toz seker, limon kabugu rendesi, kakao ve irmigi tahta kagsik ile kaynayana dek karigtirarak
pisirin. Kaynayinca ocaktan alip tereyadi ve hindistan cevizi ekleyip, tereyadi eriyinceye dek karigtirin. 22 cm
capinda kelepgeli kek kalibini yagh bir kagit ile kaplayip gofret yerlestireceginiz kisimlarini pigirdiginiz muhallebi
ile kaplayin ve gofretlerin ayakta durmasi igcin muhallebiye birbirlerine paralel olacak sekilde saplayarak kalibin
etrafini tamamlayin. Kalan muhallebiyi kalibin ortasina doldurun. Uzeri igin kiigUk bir tencereye iki su bardag:
sUtd koyup hazir bir paket toz ¢ikolata sosu ilave edin, karistirarak pisirin. Hazirladiginiz ¢ikolata sosunu
ocaktan alindiktan sonra bes dakika karistirarak ilitin ve irmikli muhallebinin Gzerine sdkin. Sogumasi igin
dolapta bekletin.
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