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PUDINGLI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 yumurta

1,5 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 gay bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Puding:

1 poset Dr. Oetker Bitter Gikolatali Puding
2 su bardagi sut

Ahududulu karigim:

1 su barda@i ahududu

1 yemek kasigdi toz seker

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi
Biskuvili cerceve:

8 adet kedidili biskuvi

0,5 gay bardagdi st

Sislemek icin:

15 - 16 adet ahududu

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alip mikserin ylksek devrinde 1 -2 dakika ¢irpin. Uzerine sekerli vanilin, un
ve hamur kabartma tozunu ekleyip disik devirde kisa bir sire ¢irpin. Hamuru kaliba alin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Soguyan keki kaliptan ¢ikarin. Kalibi tekrar kullanmak igin yikayin ve
kurulayin.

Pudingi 2 su bardagi st ile tarifine gbre pigirin. Ocaktan alin ve arada karigtirarak sogutun.

Ahududuyu mutfak robotunda pure haline getirin ve bir tencereye alin. Uzerine toz seker ve misir nisastasini
ekleyin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirin. Ocaktan
alin ve arada karistirarak sogutun.

Keki pisirme kagidindan ¢ikarip tekrar kalibin i¢ine oturtun. Keki, kenarindan 1 cm bosluk birakarak, biskuvileri
tek sira halinde batiracak geniglikte bir kanal agmak icin bicak ile oyun. Kedidili biskivilerini ortadan ikiye kesin.
Kestiginiz kisimlari altta kalacak sekilde olusturdugunuz kanala batirarak siralayin. Yarim ¢ay bardagi sutten
birer gay kagidi alip biskivilerin st kismina d6kerek 1slatin. Pudingi kekin ortasinda kalan bog kisma dokin ve
yayin. Uzerine ahududulu karigimi yayin ve buzdolabinda 3-4 saat bekletin.

Pastayi kalibindan dikkatlice ¢ikarip bir servis tabagina alin. Uzerini ahududu ile sUsleyin ve dilimleyerek servis

yapin.
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