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PUDINGLI PARFE

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Tavukgdgsu

2,5 su bardagi sit

25 g margarin

1 poset Dr. Oetker Bitter Gikolatali Puding
2,5 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus stt
0,5 gay bardagi findik kiridi

1 su barda@i ahududu

Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

2,5 su bardagi sutl tencereye alin ve Uzerine tavukgdgsi posetini ilave edin. Orta ateste sirekli karigtirarak
pisirin. Kaynamaya baslayinca oca@i kisip margarini ilave edin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin.
Ocaktan alip sogumaya birakin.

2,5 su bardag sutl tencereye alin ve (zerine puding posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocag kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan aldiktan sonra arada
karigtirarak 10-15 dakika sogutun. )

Yarim su barda@ soduk sitl ¢irpma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bosaltip mikser ile énce disuk,
sonra ylUksek devirde 2-3 dakika ¢irpin.

Krem santinin yarisini pudingin tzerine ekleyin. Mikserin orta devrinde 2 dakika ¢irpin. Kalibin igine streg film
serin. Hazirladiginiz pudingi kaliba dékin. )

Soguyan tavukgdgsini mikserin orta devrinde 1 dakika ¢irpin. Uzerine kalan krem gantiyi ekleyip 2 dakika
daha ¢irpin. Uzerine findik kingi ve ahududuyu ilave edip kagik ile yavagca karigtirin. Kaliptaki pudingin Gzerine
uzunlamasina orta kisma dokiin ve diizeltin. Uzerini streg film ile kapatip buzdolabinin dondurucu béliminde
5-6 saat bekletin.

Tatliyl dondurucudan ¢ikarip 5 dakika bekletin ve ters cevirerek kaliptan ¢ikarin. Streg filmi ¢ikarip arzuya goére
krem santi ve ahududu ile susleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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