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PUDINGLI PARFE

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding

2 su bardagi sut

1 su bardagi krema

1 poset Dr. Oetker Bitter Cikolatali Puding
2 su bardagi sut

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1,5 cay bardagi buzdolabinda sogutulmus siit
Ganaj:

50 g bitter ¢ikolata

5 - 6 yemek kagigi krema

Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x20 cm)

2 su bardagi sutl ve 1 su bardagdi kremay! bir tencereye alin. Kagik veya ¢irpma teli ile iyice karigtirin ve Uzerine
vanilyall puding posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve
2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun. Soguyan pudingi mikser ile 2
dakika girpin. )

2 su bardagi sutl bir tencereye alin. Uzerine bitter gikolatal puding posetini bosaltin. Orta ateste siirekli
karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip
arada karigtirarak sogutun. Soguyan pudingi mikser ile 2 dakika ¢irpin.

1,5 cay barda@i soduk sitl ¢irpma kabina alip Uzerine krem santi posetini bosaltin. Mikser ile dnce diusUk,
sonra yuksek devirde toplam 2-3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz krem santinin yarisini vanilyal pudinge, kalan
yarisini da ¢ikolatal pudinge ekleyin. Her iki pudingi de ayr ayrn mikserin orta devrinde ikiser dakika ¢irpin.
Kalibin i¢ kismini streg film ile kaplayin. Vanilyali puding ile baglayip her iki pudingten de 4 kat olacak gekilde
yayin. Uzerini stre¢ film ile kapatip dondurucuda 5-6 saat bekletin.

Kremayi kiicUk bir tencereye alin ve kisik ateste kaynayincaya kadar bekletin. Kaynamaya baslayinca ocaktan
alip bekletmeden ¢ikolatay ilave edin ve eriyinceye kadar kasik ile karigtirin. Parfeyi dondurucudan ¢ikarin. Ters
cevirerek servis tabagina alin ve streg filmi ¢ikarin. Hazirladiginiz ganaji pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye
doldurup ucunu makas ile kesin. Parfenin Uzerine seritler seklinde sikarak sisleyin. Bekletmeden dilimleyerek
servis yapin.
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