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PUDINGLI MOZAIK PASTA

1 paket Bizim Mutfak Cikolatali Puding
2.5 su bardag st

1 adet portakal kabudu rendesi

1 yemek kasigdi tereyadi

1 paket yulafli bisklvi

1 avug antepfistigi

Servis igin:

1 paket Bizim Mutfak Cikolatali Sos
2,5 su bardagi sit

5-6 adet cilek

Antep fistigi

Cikolatall Puding

Cikolatall Sos

Pudingli Mozaik Pasta tarifi i¢in ; bir sos tenceresine Bizim Mutfak Gikolatali Puding, sit ve portakal kabugu
rendesini alin ve karistirarak kaynayana kadar pisirin. Kaynayip ilk sicadi ¢iktiktan sonra tereyagi ilave ederek
karigtirin.

Yulafl biskivileri elinizle iri parcalar halinde ufalayarak bir karigtirma kasesine alin. Uzerine sogumus puding ve
file antepfistigini ilave ederek karigtirin.

Hazirladiginiz harci streg film serili kaliba alin ve en az 6 saat dondurun.

Servis icin Bizim Mutfak Cikolatali Sos’u paket talimatlarina gore pisirerek sogutun.

Dondurdugunuz pastayi ters gevirerek servis tabagina alin.

Soguttugunuz ¢ikolatali sosu tzerinde gezdirip Antep fistigi ve cilek dilimleri ile servis edin. Pudingli Mozaik
Pasta hazir.
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