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PUDINGLI MILFOY SEPETLERI

12 kare milféy

1 paket Tukas Beyaz Damla Cikolatali Bégirtlen Aromali Puding
3 su bardagi sit

Sislemek icin

100 g bdgartlen

Milféylerin 4[2linl biraz incelterek agin. Su bardadi agzi ile keserek, yuvarlak parcalar elde edin.

Diger 4 kare milféyl de su bardadi agzi ile kesin. Yuvarlaklarin ortasini kalp seklindeki hamur kesici kalipla
kesip, gikarin.

Ikiser yuvarlak ve birer kalp milféyl Ust Uste yerlestirin. Hepsini ayni sekilde hazirlayip, hafifce yaglanmis firin
tepsisine dizin.

Onceden 170 dereceye 1sitilmis firinda pembelesene kadar pisirin.

Pisen milféyleri sogumaya birakin.

Tukag Beyaz Damla Gikolatali Bogurtlen Aromali Puding[?li paket Uizerindeki tarife gére 3 bardak siitle pisirin.
Karistirarak iitin. Pudingi milféylerin icine doldurup, bégddrtlenlerle susleyin. Soguk olarak servis yapin.

ML® Pudingli Corek icin tiklayin
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