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PUDINGLI MEYVE SOLENI

https://www.droetker.com.tr

Taban:

2 paket yulafl biskivi

1 su bardagi ince kirilmig ceviz

1 su bardagi findik kingi

4 adet kip seklinde dogranmis kuru kayisi
4 adet kip seklinde dogranmis kuru incir
1 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
100 g eritilmis tereyagi

1 cay bardagi sit

Dolgu:

2 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding

5 su bardagi sut

Uzeri icin:

2 dilim taze ananas

Yarim muz

3 - 4 adet cilek

2 - 3 adet bdgurtlen

1 adet mango

1 adet kivi

10 - 15 adet frenk Gzimu

1 adet siyah incir

Kalip:

Dr. Oetker Bicolor Serisi Dikddrtgen Kelepceli Kalip (30x12 cm)

Biskdivileri mutfak robotunda égitiin ve derin bir kaba alin. Uzerine ceviz, findik kingi, kayisi, incir ve pudra
sekerini ekleyip kasik ile karistirin. Eritilmis tereyag ile sGtl biskuvili karigima ilave edin ve tekrar karistirin.
Karigimi kaliba alin, eliniz ile bastirarak tabana ve 3 cm yUksekliginde ¢erceve olusturacak sekilde kenarlara
yayin. Buzdolabina alin ve 2 saat bekletin.

S0tU tencereye alin ve Uzerine puding posetlerini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.
Sdre sonunda biskivili tabanin kenarlarini bir spatula yardimi ile siyirarak kaliptan ayirin. Kalibin kelepgesini
acin, tabani yavasca ¢ikarin ve servis tabagina alin. Soguyan pudingi mikserin dustk devrinde 2 dakika ¢irpin.
Biskuvili tabanin igine alin, Gzerini diizeltin ve buzdolabinda 1 saat bekletin.

Meyveleri pudingin Gzerine siralayin ve dilimleyerek servis yapin.
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