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PUDINGLI MERMER KEK

4 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 adet rendelenmis limon kabugu
1 paket kabartma tozu

1 gorba kagigi dolusu kakao
Istege goére hindistancevizi

Oda sicakhigindaki yumurtalar ile sekeri mayonez kivamina gelene kadar ¢ipiyoruz sonra sirasiyla sivi
malzemeleri ilave edip hafifce ¢irptiktan sonra un,toz haldeki puding, limon kabugu ve kabartma tozunu ekleyip
karigtirip yaglanmig kek kalibna 2/3'Gn0 dokuyoruz. Kalan kek harcimiza kakao ilave edip karistirip kaliptaki kek
harcinin Gzerine dékuyoruz. Onceden isitiimis firmimizda batirdiimiz kiirdan temiz ¢ikana kadar pisirip
soguyunca servis yaplyoruz.

Not: Herkesin firin ayari farkli oldugu icin 1s1 derecesi ve pisirme suresi veremiyorum fakat disik 1sida pisecek.
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