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PUDINGLI MALAGA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 cay bardagi un

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao
0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yumurta

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
2 yemek kasi§i sivi yag

Krema:

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding
3 su bardagi st

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

6 adet muz

Cikolatal sos:

1 su bardagi krema

200 g bitter cikolata

1 yemek kasigi findik kingi

Kalip:

Dikddrtgen kalip (24x26 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, kakao ve hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢irpma kabina
alin. Mikserin yiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine sekerli vanilin, sivi yag ve un karigimini ekleyip disuk
devirde 1 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba alip yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 12 - 15 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Pudingi st ile tarifine gére pisirin. Ocaktan alin ve arada karistirarak 15 dakika sogutun. Pudingi bir ¢irpma
kabina alin ve Uzerine krem santi posetini bosaltin. Mikserin orta devrinde 2-3 dakika cirpin. Hazirladiginiz
kremay! buzdolabina alin ve 20 dakika bekletin.

Kekin kenarlarini diizeltmek igin dis kismindan birer cm kesip ¢ikarin. Kisa kenarindan 6 uzun serit elde edecek
sekilde kesin. Bu seritleri ortadan ikiye kesere 12 cm uzunlugunda 12 adet dilim elde edin. Buzdolabindaki
kremay! krema sikma torbasina doldurun ve keklerin Gzerine sikin. Muzlari soyup ortadan ikiye kesin ve hafif
bastirarak siktiginiz kremalarin Gizerine yerlestirin. Muz ve kremanin arasindaki bosgluklari kapatmak igin kiiguk
bir spatula ile kremalan alttan tste dogru ¢ekerek sivayin.

Kremayi kii¢Uk bir tencereye alin ve kisik ateste isitin. Kaynamaya baslayinca ocaktan alin ve Gzerine ¢ikolatay!
ekleyin. Eriyinceye kadar karistirin ve oda sicaklijinda 10 dakika bekletin.

Bir tepsinin igine tel 1izgara oturtun. Hazirladiginiz kek dilimlerini Gzerine siralayin. Cikolatayi kasik ile Gzerlerini
kaplayacak sekilde dékin. Tepsiye akan fazla ¢ikolatay kasik ile alip tekrar kullanin. 10 dakika bekletip
kenarlarina findik kindi serpin ve servis tabagina siralayin. Buzdolabina alip 2 saat bekletin ve soguk servis

yapin.
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