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PUDINGLI KUSUZUMLU BISKUVI

Malzemesi:

200 gr. seker

4 yumurta sarisi

1 limon kabugdu rendesi
100 gr. kuglzimi

200 gr.un

4 yumurta aki

yaglamak i¢cin margarin,

1 paket ¢ikolatall pudding

Hazirlanisi:

Sekerle yumurta sarilarini képUk oluncaya kadar ¢irpin. Rende limon kabugunu yikanmig kurulanmig
kusUzumlerini ilave edin. Unu katin. Yumurta akini kbpik oluncaya kadar ¢irpin. Hamura kasik kasik karistirin.
Kalibi yaglayin, iki cay kasigi hamurdan alarak tepsiye yuvarlak sekil vererek koyun. Kizdinlmis firinda 15 dakika
altin sarisi olana kadar pisirin. Pudingi paketin Gzerindeki tarife gére hazirlayin. Sonra sogumus olan biskuvilerin
Uzerine ince bir sekilde sikin. Kisa bir stire buzdolabinda donmasi i¢in bekletin ve servis yapin.
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