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PUDINGLI KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

125 g tereyagi

1,5 cay bardag toz seker

1 yumurta

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 - 2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Gourmet Kakao

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Cikolatali Antep Fistikli Puding
1 cay bardagi krema

1,5 su bardagi st

Bulamak igin:

1 ¢ay bardagi 6gatilmus antepfistigi

Uzeri icin:

1 cay bardagdi frenk Gzimd

Tereyadl, toz seker, yumurta, sivi yag, sekerli vanilin, un, kakao ve hamur kabartma tozunu bir kaba alin ve
yogurun. Hamuru buzdolabina alin ve 20 dakika bekletin.

Krema ve sitl tencereye alip Uzerine pudingi ekleyin. Orta isidaki ocakta karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin. 1-2 dakika kaynatip ocaktan alin ve kabuk tutmamasi i¢in arada karistirarak sogutun.
Oda sicakligina gelince buzdolabina alin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin veya yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin ¢alistirin.
Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Buzdolabindaki hamuru alin ve kisa bir siire yogurun. Hamurdan cevizden biraz daha buyUk parcgalar alip
elinizde yuvarlayin ve firin tepsisine aralikl siralayin. Parmaklariniz ile bastirarak hamurlarin orta kisimlarini hafif
genisleterek cukurlar olusturun, orta kisimlar ¢atal ile birgok yerinden delin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan alin ve yaklasik 15 dakika tepside sogumaya birakin. llik olan kurabiyeleri 6gattimuas Antep fistigina
bulayin ve servis tabagina alin. )
Soguyan pudingi yildiz u¢lu krema sikma torbasina doldurun ve kurabiyelerin ¢ukur kisimlarina sikin. Uzerlerini
frenk GzUmu ile susleyin ve servis yapin.
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