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PUDINGLI KURABIYE

100 gram tereyagi

1 paket kakaolu puding
1 cay bardagdi sivi yag

1 yumurta

1 kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Tereyad, sivi yag ve yumurtayi derin bir kapta iyice karistirin.

Daha sonra toz puding karigimini ve kabartma tozunu ekleyin.

Guzelce kanstirdiginiz yumurtal karigima, kivam almasi i¢in yavas yavas unu ilave edin.

Butln malzemeleri iyice karigtirn. Hamurunuz kulak memesi kivaminda olacaktir.

Hamur karisimindan ceviz biyUkliginde pargalar alip yuvarlayin.

Yuvarladiginiz hamur toplarini hafifge yagladiginiz firin tepsisine dizin.

Finn tepsisini dnceden 180 derecelik 1sittiginiz firinda Gzerleri ¢atlayana kadar pismeye birakin.

Kurabiyelerin pismesi 20 dakika kadar zaman alacaktir.

Pudingli kurabiyeleriniz hazir! 5-10 dakika kurabiyelerin kendini toplamasi i¢in dinlendirdikten sonra dilediginiz
gibi sUsleyerek servis edebilirsiniz.
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