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PUDINGLI KURABIYE

Hamur igin:

150 gram tereyagi

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 cay kasig tuz

Aldigr kadar un

I¢ harciigin:

2 su bardagi sut

1 paket hazir kakaolu puding

Oncelikle pudingi hazirlamak tizere orta boy bir tencereye siitli ve hazir pudingi bosaltin. Sonra orta ateste
surekli karigtirarak kaynatin. Kaynadiktan sonra hemen altini kapatip, ocaktan alin. Igine bir tath kagigi tereyagi
ekleyin ve sogumaya birakin.

Kurabiyenin hamuru i¢in, oda sicakliginda eritilmis tereyagi ve diger bitiin malzemeleri derin bir kabin i¢inde
karigtirin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur haline getirin. Daha sonra ceviz blyikliginde pargalar
kopararak elinizle diizlestirin. Igine soguttugunuz pudingden bir tatll kagigi kadar koyduktan sonra Gzerini
pogdaca gibi kapatin ve tekrar yuvarlayin. lyice yaglanmis firin tepsisine aralikli olarak kurabiyeleri dizin.

10 dakika 6nceden i1sitiimis 175 dereceye ayarli firinda Ustleri pembelesinceye kadar 25-30 dakika pigirin.
Firindan ¢ikarip, sogumadan Uzerilerine pudra sekerini serpistirin. Soguduktan sonra firin tepsisinden ¢ikarip,
servis tabagina alip, ikram edin.
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