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PUDINGLI KRUASAN

1 paket Tukas Beyaz Damla Cikolatali Bégirtlen Aromal Puding
3 su bardagi sit
8-10 kare milfoy
1 yumurta sarisi

Tukas Beyaz Damla Gikolatali Boglrtlen Aromali Puding[?]i paket (izerindeki tarife gére siitle pisirin. Arada bir
karistirarak sogutun. Firini 180 dereceye ayarlayip, isitin. Milfdy hamurlarini merdane ile biraz incelterek agin.
Ortalarina soguyan pudingi paylastirip, rulo yaparak sarin. Uglarini hafifge kivirarak, kruasanlari hazirlayin.
Uzerlerine yumurta sarisi sirdp, yaglanmis firin tepsisine dizin. Sicak firina verip, 15 dakika pisirin. llik veya
soguk olarak servis yapin.

ML® Pudingli Corek icin tiklayin
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