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PUDINGLI KiViLI PARFE

https://www.droetker.com.tr

Taban igin:

5 adet kuru kayisi

1,5 su bardagdi 6gutilmis badem

2 yemek kagsigi Uzim pekmezi

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

Parfe karigimi igin:

1 poset Dr. Oetker Antep Fistikli Puding
2,5 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Uzeri icin:

16 dilim kivi

Kare kalip (22x22 cm)

Kalibin igini streg film ile kaplayin. Kayisilari iri parcalara kesin ve bademler ile birlikte mutfak robotuna alin.
Uzerine pekmez ve kakaoyu ekleyin 6gitin. Kalibin tabanina yayin ve buzdolabina alin.

Pudingi sUt ile tarifine gére pisirin. Ocaktan alin ve arada karistirarak oda sicakligina gelinceye kadar bekletin.
Krem santiyi soguk sut ile 2-3 dakika ¢irpin. Pudingi iki esit miktara bélerek ayri kaplara alin. Birine 1 yemek
kagidi krema ganti ekleyin. Kalan krem gantiyi diger pudinge ekleyip mikser ile 1 dakika girpin. Buzdolabinda
beklettiginiz bademli tabanin Gzerine yayin. Ikinci pudingi de ayni sekilde ¢irpip kaliba yayin. Kivi dilimlerini
siralayin ve Uzerini streg film ile kapatin. Dondurucuya koyun ve 3-4 saat bekletin.

Servisten 6nce dondurucudan ¢ikarin. 10 dakika beklettikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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