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PUDİNGLİ KEK

1 bardak süt
2 adet yumurta
1 bardak sıvıyağ
2 bardak toz şeker
2 bardak un
5 kaşık kakao
2 bardak süt
1 paket kakaolu puding
1 paket vanilya, kabartma tozu

Yumurta, şeker, sıvıyağ, süt ve 4 kaşık kakaoyu çırpın ve bundan 1 bardak ayırın. Kabartma tozu, un ve
vanilyayı ekleyip hamur yapın, yağlanmış kalıba aktarın. 170 derecede 30 dk pişirin. Pişen kekin üzerine
ayırdığınız sosu dökün. Soğumasını bekleyin diğer taraftan kakaolu pudingi bir kaşık kakao ve sütle hazırlayın.
Hazırlanan karışımı mikserde çırpın. Kekin üzerine yayın. Soğuk olarak servis edin
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