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PUDINGLI KEK

4 yumurta

2 su bardagi seker

1.5 su bardagi sit

1 su bardagi siviyag

2-3 su bardagi un

1 er paket kabartma tozu, vanilya
5 yemek kasigi kakao

2 paket kakaolu puding

5 su bardagi sit

Kek ¢irpma kabinizda yumurta ve sekeri karisim beyazlasana kadar ¢irpin. Daha sonra sit ve siviyadi ilave
ederek 1 dakika kadar daha ¢irpin. Ayri bir yerde karistirdiginiz un, vanilya, kabartma tozu ve kakaoyu karigima
ilave ederek kek hamurunu hazirlayin.Borcama ddkerek énceden isittiginiz 170 derecedeki firinda pisirin.Keki
firndan aldiktan 5 dakika kadar sonra 1 su bardagi st ile islatin.4 su bardag siit ile pigirdiginiz iki paket pudingi
kekin Uzerine yayarak sogumasini bekleyin ve sojuduktan sonra buz dolabina kaldirabilirsiniz. Uzerine
hindistancevizi serperek servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:67913 « adi:Pudingli Kek « génderen:gék kubbe « indirme tarihi:08.04.2025 - 01:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pudingli-kek-vt12976
http://www.tcpdf.org

