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PUDINGLI KEK

Malzemeler:

5 yumurta

1,5 su bardagi seker
1/2 bardak siviyag

1 cay bardagi sit
kakao,

vanilya,

kabartma tozu

1-2 su bardagi un

1 su bardag pirin¢ unu
1 paket puding
Uzerine dékmek icin 1,5 bardak sit (dilerseniz 1-2 yemek kasidi seker katabilirsiniz)
puding icin sit

Yumurtalari mikserle 2-3 dk ¢irpin, sekeri ekleyip 1 dk daha ¢irpin. Yagi sttt ekleyip ¢irpin. Sonra un, piring
unu, kabartma tozu, vanilya ve kakaoyu ekleyerek tahta bir kasikla karistirin. Yagdh kagit serilmis 24 cm
kelepgeli kaliba dékiin. Ben evde firinim turba oldugu i¢in 175-180 derecede pisiriyorum kekleri ama anneminki
normal firin oldugundan ge¢ pisecegini ve sicakhd 200'e getirmemi sdyledi. 200 derecede 30 dk'da pisti kek.
Kek piserken pudingi arkasindaki tarife gére hazirladim ama size tavsiyem belirtilienden daha az miktar sttle
pisirmeniz, daha yodun olmasi i¢in. Kek pistikten sonra 1,5 bardak situ delikler aciimis keke iyice yedirin. Daha
sonra keki pudingle sivayin. Ben bu asamada pudingim ¢ok civik oldugu i¢in epey zorlandim. Pudingi
hazirladiktan sonra kek pisene kadar dolapta bir stire sogutup katilagmasini saglarsaniz daha kolay olacagini
disunlyorum. Pudingle sivanmig kekinizi dolapta sogumaya birakan. Uzerine ceviz serpebilirsiniz. Damla
cikolata ile de susleyebilirsiniz.

ML® Pudingli Corek icin tiklayin
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