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PUDINGLI KEK

300 gram eritilmis margarin,
16 corba kasig tozseker,

5 adet yumurta,

2.5 su bardagi un,

1 paket kabartma tozu,
yarim paket kakao,

vigne taneleri.

Uzerine:

1 paket vanilyali puding,
yarim litre sit

Kek igin genis bir kapta dnce 300 gram eritilmis margarini ve 16 ¢orba kasigi tozsekeri mikserle ¢irpin.

Seker eridikten sonra 5 adet yumurtayi, 2 buguk su bardadi unu, 1 paket kabartma tozunu ilave edin.
Malzemeler dzlesene dek karistirin.

Hazirladiginiz karigsimin yarisini yuvarlak bir kek kalibina bosaltin. Dider yarisinin Gizerine kakaoyu ekleyin ve
karistirin. Kakaolu karigsimi kaliba bosaltin.

Cekirdekleri ¢ikariimis visne tanelerini dizin, dnceden isitilmis 200 dereceli firinda pisirin. Kekin tzerine ddkmek
icin yarim litre sttl ve 1 paket vanilyali pudingi koyulasana dek pigirin.

Soguttugunuz kekin Uzerine sicak pudingi dokin. Buzdolabinda biraz bekletip, servis yapin.

ML® Pudingli Kek icin tiklayin
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