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PUDINGLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 cay bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yumurta

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Islatmak igin:

1 ¢ay bardag sut

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Bitter Gikolatali Puding

2,5 su bardagi sut

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Sislemek icin:

2 yemek kasi@i iri kinlmig Antep fistigi

Kalip:

Dikddrtgen kalip (16x20 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ile hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir girpma kabina alip
mikserin yluksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine un karisimi ve sekerli vanilini ilave edip 1 dakika daha ¢irpin.
Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Keki firindan ¢ikarip 1 ¢cay bardadi sttl her tarafina esit gelecek sekilde dokin.

2,5 su bardag sutl tencereye alin ve Uzerine puding posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve
arada karigtirarak 15 dakika sogutun.

2,5 cay bardagi soguk siitli cirpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi posetini bosaltin. Mikser ile énce
diigiik, sonra ylksek devirde 3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz pastaci kremasini kaliptaki kekin Gzerine yayin.
Uzerine pudingi dokiip yayin. Buzdolabina alin ve 2 saat bekletin. Uzerine Antep fistigi serpin ve dilimleyerek
servis yapin.
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