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PUDINGLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

Yarim su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi un

1 su bardadi ¢ekilmis ceviz ici
1 paket toz puding

Yumurtalar ve sekeri mikser yardimiyla beyaz olana kadar ¢irpin.
Ardindan igine sivi yag ve situ ilave edip birka¢ dakika daha girpin.
Un, kabartma tozu ve toz pudingi de karisimin igine eleyerek ekleyin.
Malzemeler tamamen birbirine girene kadar karigtirin.

Daha sonra ¢ekilmis cevizi de ilave edin.

Guzelce yaglanmig kek kalibinin igine kek hamurunu dékun.
Onceden isitilmis 180 derece firinda pigirin.
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