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PUDİNGLİ KADAYIF TATLISI

1 paket Bizim Mutfak Çikolatalı puding
3 su bardağı süt.
1 paket kavrulmuş kadayıf
Üzeri İçin:
Çilek
Antepfıstığı (veya ceviz içi)

Pudingi sütle karıştırarak kıvam alıncaya kadar pişirin. Suyla ıslattığınız kaselere paylaştırın.
Oda sıcaklığında soğuyan pudingleri buzdolabına kaldırın. 5-6 saat soğutun.
Kavrulmuş kadayıfı düz bir tabağa dökün, kasedeki pudingi ters çevirerek kadayıfa bulayın.
Çilek ve fıstıkla üzerini süsleyip servis edin.
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