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PUDINGLI IRMIK TATLISI

2 su bardagi sut

3 yemek kasigi seker

4 yemek kasigi irmik
Yarim paket seker vanilin
Puding icin;

3 su bardagi sit

1 paket kakaolu puding

1 yemek kasigi tereyadi ya da margarin
Tabani igin;

3 yemek kasigi tereyagi

1 paket pétibor biskivi

Oncelikle pudingli irmik tatlisinin ilk asamasi, irmikle yapilan muhallebisini hazirlamak. Sit, seker ve irmigi bir
tencereye alin. lyice karigtirin. Malzemeler kaynamaya bagladiktan sonra yarim paket seker vanilini ilave edin.
Ardindan 2-3 dakika daha kaynattiktan sonra ocagin altini kapatin ve dinlenmeye birakin.

Bu iglemin hemen ardindan pudingli irmik tathsi tarifinin pudingi pigirme agamasina gegin. Malzemeler
arasindaki 1 paket kakaolu pudingi ve 3 su bardagi siti ayri bir tencereye aktarin. lyice karigtirin ve ocakta
pisirmeye baslayin. Puding kaynamaya bagladiktan sonra 1 yemek kasidi tereyadi ya da margarini igine ilave
edin. Margarin eridikten sonra pudingi ocaktan alin.

Pudingli irmik tatisi yapiminin nemli bir agamasi olan tabanini hazirlamaya baglayabilirsiniz. P6tibor biskuvileri
derin bir kapta parcalayin. Ardindan 3 yemek kasigdi tereyagini eritin ve biskivilerin igine ekleyin. lyice karistirin.
Tatliniz icin daha dnce ayarladiginiz orta boy borcama biskiviyi yayin. Tabani tamamen biskuvi olacak sekilde
dagitiimalidir.

Bu asamadan sonra tabanin Gizerine hazirladiginiz muhallebiyi dékin. Borcamin her yerine gelecek sekilde
muhallebiyi yayin.

Borcamin en Ust tabakasina ise pudingi ilave edin. Muhallebide oldugu gibi pudingi de esit sekilde dagitin.
Tatliy| buzdolabina kaldirin ve en az 2 saat dinlendirin.

Buzdolabindan gikardiktan sonra dilediginiz gibi susleyebilir ve servise hazir hale getirebilirsiniz.
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