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PUDINGLI HURMALI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Taban:

150 g kakaolu biskivi

15 g eritilmis margarin

4 - 5 yemek kasigi sut

0,5 su bardagi kiip seklinde dogranmig hurma

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalar

0.5 portakal kabugu rendesi

Uzeri igin:

2 poset Dr. Oetker Gikolatall Hindistan Cevizli Puding
2 su bardagi sut

2 su bardagi krema

Sislemek igin:

Rendelenmis bitter ¢ikolata

Portakal kabugu rendesi

Kalip:

Dr. Oetker Tradition Serisi Kelepgeli Kalip (& 18 cm)

Kakaolu biskuvileri mutfak robotunda 6guttin ve derin bir kaba alin. Eritilmis margarin ve sutu ilave edip kasik ile
karistinn. Hurma, cikolata pargalari ve portakal kabugu rendesini ilave edip tekrar karigtirin. Karigsimi kaliba alin

ve kasigin tersi ile bastirarak tabana yayin.

Siit ve kremay! bir tencereye alin. Uzerine puding posetlerini bosaltin ve orta ateste siirekli karigtirarak pigirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada
karistirarak sogutun. Hazirladiginiz tabanin tzerine yayin ve buzdolabinda en az 1-2 saat bekletin.

Pastanin Uzerini ¢ikolata ve portakal kabugu rendesi ile sisleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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