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PUDINGLI GULLAC RULO

1 paket Pakmaya Gulli Puding

2 su bardagi sit

100 ml krema

8 adet glllag yapragi

1 su bardag@i rendelenmis Hindistan cevizi
Taze cilek, nane yapraklari

1 su bardag iri gekilmis ceviz igi

Sutlh serbeti icin:

2 su bardagi sut

1 cay bardad seker

Pakmaya Gllii Puding[?li 2 su bardag sitle birlikte pisirin. Ocaktan alin, kremayi ekleyip karigtirin. Arada bir
¢irparak kabuk baglamamasini saglayin.

SOtu ik olacak sekilde 1sitin. Ocaktan alin, sekeri ekleyip iyice karigtirin. Seker eriyince sosunuz hazirdir.
Gullag yapraklarindan bir tanesini alip tezgahin Gzerine yayin. Serbetli su gezdirerek gullag yapraginin
yumusamasini saglayin. Gullag yapragini dnce ikiye katlayin, sonra tekrar ikiye katlayin. Ortasina gulll pudingi
doékan, ceviz iglerini de serpin.

Rulo seklinde sarin. Ruloyu Hindistan cevizi ile kaplayin. Servis tabadina aktarin. Kalan G¢ yufkayi da ayni
sekilde hazirlayin. ]

Buzdolabinda 1 saat beklettikten sonra soguk soguk servis yapin. Istege gore taze cilek ve nane yapraklariyla
susleyin.
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