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PUDINGLI GULLAC

Pudingli krema igin:

1 paket vanilyali puding

2 su bardagi sut

1 paket toz krem santi

Gullag igin:

400 gram gullag yapragi

Yarim su bardagi st

2 yemek kasigi gul suyu

2-3 yemek kasigi ceviz ve antepfistigi king

Vanilyali pudingi sut ile paketteki tarife uygun olarak pisirip ilimaya birakin. linan pudingi toz krem santi ile
¢irparak puding kremasi elde edin. )

Bir tepsiye glllag yapraklarinin yarisini stit ve gul suyu ile islatarak serin. Uzerine krema karigimini dékin. En
Uste, kalan yapraklar serip, Gzerine tekrar sut ve bol gul suyu gezdirin.

En Uste ceviz ve antepfistigi kiriklari serpigtirip buzdolabina kaldirin. Soguk servis edin.
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