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PUDINGLI GATO

https://www.droetker.com.tr

Kakaolu krema icin:

1 poset Dr. Oetker Kakaolu Puding

3,5 su bardagi sit

150 g bebe biskuvisi

1 cay bardagi 6guttimis ceviz

1 cay bardagi kiip seklinde dogranmig kuru kayisi
1 cay bardagi kiip seklinde dogranmig kuru incir
1 portakal kabugu rendesi

12 adet kedidili biskivi

1,5 su bardagi elma suyu

Beyaz krema igin:

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding

1,5 su bardagi st

1 su bardagi krema

1 yumurta sarisi

1 limon kabugdu rendesi

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
0,5 gay bardagi iri kirilmig antepfistig
Sislemek icin:

2 yemek kasigi 6guttlmis antepfistigi
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

S0t bir tencereye bosaltin, lGzerine kakaolu puding posetini ilave edin ve tarifine gore pigirin. Ocaktan alip
arada karigtirarak sogutun. Bebe biskivisi, ceviz, kayisi, incir ve portakal kabugu rendesini ilave edip iyice
karistinn. Hazirladiginiz pudingden 3-4 yemek kagsidi alip kalibin tabanina yayin.

Kedidili biskdivileri ortadan ikiye kirip elma suyu ile islatin. Biskivileri dik olarak kalibin kenarina ¢it geklinde yan
yana siralayin. Igine kalan pudingi dékip Uzerini duzeltin. Buzlukta 40 dakika bekletin.

1,5 su bardagd siit, krema, yumurta sarisi ve limon kabugu rendesini bir tencereye alip ¢atal ile karigtirin.
Uzerine vanilya aromall puding posetini bosaltin ve tarifine gére pisirin. Ocaktan alip arada karigtirarak oda
sicaklidina gelinceye kadar bekletin. Bir gcirpma kabina alin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin.

1 su bardagi soguk siitli ayri bir ¢irpma kabina bogaltin, tizerine krem santi pogetini ilave edin ve mikser ile 2-3
dakika ¢irpin. Hazirladiginiz pudingi ekleyin, 2-3 dakika daha ¢irpin. Iri kinlmig Antep fistiklarini ekleyip diistk
devirde 1 dakika daha ¢irpin.

Hazirladiginiz kremayi buzluktaki tatlinin Gzerine dokiip yayin. Tekrar buzluga alin ve 4-5 saat bekletin.
Servisten dnce kalibin kelepgesini ¢6zUp tatliyi bir servis tabagina alin. Uzerine 6gutilmis antepfistigi serpin ve
dilimleyin.
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