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PUDINGLI ELMALI TURTA

https://www.elele.com.tr

Hamuru icin:

300gun

200 g tereyag

175 g toz seker

1 yumurta

1 limonun rendelenmig kabugu
I¢ harci igin:

3 elma

1 limonun suyu

50 g kuru (zim

50 g toz seker

1 cay kasigi targin

Pudingli sos igin:

2 yumurta

3 yemek kasigi st

1 yemek kasigi vanilyali toz puding

Hamuru igin gerekli olan tim malzemeyi genis bir kaba alin. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edecek
sekilde yogurun. Hamurun Gzerini streg filmle sarip buzdolabinda iki saat dinlendirin. I¢ harci i¢in elmalarin
kabuklarini soyun ve ince yarim ay formunda dilimleyin. Bir kaseye alip kararmamalari igin Gzerlerine limon suyu
gezdirin. Kuru Gzim, toz seker ve targini ilave edip karistirin. Dinlenen hamuru tart kalibinizdan biraz daha
blylk olacak sekilde agin. Hafif yagladiginiz tart kalibina kenarlarindan sarkacak sekilde yayin. Sarkan
parcalari kesip turtanizin ortasina elmali GzGmll harci ekleyin. Kestiginiz pargalar bir merdane yardimiyla
acarak seritler kesin. Pudingli sos i¢in gerekli olan tim malzemeyi bir kasede karigtirin. Sosu turtanizin Gizerine
gezdirin ve kestiginiz seritleri turtanizin Gzerine yerlestirin. Onceden isitilmis 175 derece firinda Uzeri kizarincaya
kadar yaklasik 40-45 dakika pigirin. llik servis yapin.
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